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www.hochland-kaffee.de

GENUSS  +
FREUDE

Verwöhnen Sie sich zur Weihnachtszeit 
mit köstlichem Hochland Kaffee, leckeren 
Pralinen, exotischen Teesorten oder 
bereiten Sie mit besonderen Geschenken 
viel Freude. Alles zum Selbstgenießen 
oder zum Verschenken finden Sie im 
Hochland Onlineshop.

SLOW FOOD
87 Kolumne von Carlo Petrini. 

Kongress der Wende  
in Chengdu

88 Slow Food aktuell

90 Aus den Convivien 

RUBRIKEN
96  Leserbriefe, Impressum 
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98  Kolumne Schluss damit! 


