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  Rahmenprogramm       Slow Food Messe 2022

Markt des guten Geschmacks

Messe Stuttgart  | www.messe-stuttgart.de/slowfood Donnerstag 14 – 22 Uhr, Freitag bis Sonntag 9 – 18 Uhr

Markt des guten GeschmacksMarkt des guten GeschmacksMarkt des guten Geschmacks

21.– 24. April 2022

Rahmenprogramm für alle Sinne
>> Treffpunkt Geschmack - Meet the Chef!>> Slow Food Restaurant der Chef Allianceund vieles mehr
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    REZEPTE in diesem Heft

  GENUSS-
SCHWERPUNKT
PFEFFER 
   ab Seite 36

      DOSSIER
   WAS IST GUTER 
    GESCHMACK?   
     ab Seite 61

44 Tatar aus getrockneten 
Tomaten mit Lampong- 
Pfeffer, Ziegenkäsepraline 
mit rosa Pfeffer

45 Spaghetti Cacio e Pepe

46  Salat mit Wild- und 
Gartenkräutern, Sumach 
und Kambodscha-Pfeffer 
mit wachsweichem Ei

47   Gewürz-Panna-Cotta
mit Szechuanpfeffer und 
Safran

56 Glasierte Mairübchen mit 
Kichererbsen-Laiberl und 
Remoulade

56    Alblinsen- & Rübchen-
täschle mit Rettichsalat und 
Crispy Chili Öl

59  Geschmorte 
Zickleinkeule mit 
Quitten-Riesling-Sauce

60  Ziegencurry mit
Buttermilch
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GENUSSREISE
SCHWÄBISCHE ALB
   ab Seite 20
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